15.07.2020

Ogtoszenie nr 510128008-N-2020 z dnia 15-07-2020 r.

Zaklad Lecznictwa Odwykowego dla Oséb Uzaleznionych od Alkoholu w Czarnym Borze: Ustugi
zywienia pacjentow Zakladu Lecznictwa Odwykowego dla Osob Uzaleznionych od Alkoholu w
Czarnym Borze

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Uslugi

Zamieszczanie ogloszenia:
obowigzkowe
Ogloszenie dotyczy:
zamoOwienia publicznego
Zamoéwienie dotyczy projektu lub programu wspotlfinansowanego ze Srodkéw Unii Europejskiej
nie
Zamowienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zamoéwien Publicznych:
tak
Numer ogloszenia: 543844-N-2020
Ogloszenie o zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zamowien Publicznych:
tak
Numer ogtoszenia: 640096779-N-2020

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA 1 ADRES:
Zaktad Lecznictwa Odwykowego dla Osob Uzaleznionych od Alkoholu w Czarnym Borze,
Krajowy numer identyfikacyjny 29398200000000, ul. Parkowa 8, 58-379 Czarny Bor, woj.
dolnoslaskie, panstwo Polska, tel. 74 8450125, 74 8450124, e-mail przetargi@zlo.czarnybor.pl,
faks 748 450 290.
Adres strony internetowej (url): www.zlo.czarnybor.pl

1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Inny: samodzielny publiczny zaktad opieki zdrowotne;j

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zamowieniu przez zamawiajacego:
Ustugi zywienia pacjentéw Zaktadu Lecznictwa Odwykowego dla Osob Uzaleznionych od
Alkoholu w Czarnym Borze
Numer referencyjny(jezeli dotyczy):
Z1L.O/ZP/2/2020
I1.2) Rodzaj zaméwienia:
Uslugi
I1.3) Kroétki opis przedmiotu zamoéwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:
Przedmiotem zamowienia sg ustugi zywienia pacjentow Zaktadu Lecznictwa Odwykowego dla
Oso6b Uzaleznionych od Alkoholu w Czarnym Borze. Zamowienie bedzie realizowane z
uwzglednieniem: a. Rozporzadzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dn.
28 stycznia 2002 r. ustanawiajacego ogolne zasady i wymagania prawa Zywnosciowego b.
Rozporzadzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i rady nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r w
sprawie higieny srodkow spozywczych c. Przepisow Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r o
bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2018 r poz. 1541 z pdzn. zm.) d.
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,.Zasad prawidlowego Zywienia chorych w szpitalach” opracowanych przez Instytut Zywnosci i
Zywienia e. Przepisow Ustawy z dnia 14 marca 1985 r o Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z2017 r poz. 1261 z p6zn. zm.) 1. Wykonawca przygotuje i dostarczy positki dla pacjentow
Zaktadu. Na zestaw catodzienny sktadajg sie 3 positki: $niadanie, obiad dwudaniowy + napoj,
kolacja, przygotowane z produktow wtasnych. Do kolacji i $niadania Zamawiajacy wymaga
podania herbaty. Owoce musza by¢ podane w formie surowej. Warzywa moga by¢ podane w
formie satatki. W jadlospisie nalezy uwzgledni¢ rybe. Positki musza by¢ ciepte, przywozone w
pojemnikach hermetycznych, odpowiednim transportem, przygotowane wedtug aktualnych norm
zywieniowych oraz zgodnie z zasadami Zywienia zbiorowego. Wykonawca bedzie
przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o
bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. 2015 poz. 594) tacznie z przepisami
wykonawczymi do ww. ustawy. Siedziba kuchni nie moze by¢ oddalona od siedziby
Zamawiajacego o wiecej niz 50 km. Temperatura dostarczonych na oddziaty positkdw powinna
wynosi¢: a) dla zywnosci wymagajacej przechowywania w warunkach chtodniczych,
wymagajacych schtadzania od 0-40 C, b) dla potraw poddawanych obrébce termicznej
serwowanych na goraco, temperatura powinna wynosi¢ — gorgce zupy nie mniej niz 750 C Inne
potrawy serwowane na goraco nie mniej niz 650 C. 2. Zamawiajacy ze wzgledow technicznych i
organizacyjnych w zakresie przechowywania nie dopuszcza tgczenia w jednym transporcie
przywozonych positkéw (np. obiadu z kolacja lub ze $niadaniem, itp.). Sniadanie, obiad i kolacja
muszg stanowi¢ oddzielnie przewozy. Positki gorace majg by¢ dowozone w termosach z
mozliwoscig podgrzewania (grzatka elektryczna), z uwagi na fakt, iz positki w Zaktadzie
wydawane sg w trzech turach. 3. Wykonawca zobowigzuje si¢ przygotowac positki dla
wszystkich pacjentéw Zaktadu przez okres trwania umowy z uwzglednieniem zalecanych
opracowanych przez dietetyka diet. Zamawiajacy w trakcie trwania umowy moze sktadaé
zamoOwienie na positki z grupy diet: watrobowej, cukrzycowej, zotadkowej, lekkostrawne;,
wegetarianskiej. 4. Artykuty spozywcze 1 inne surowce niezb¢dne do przygotowywania positkow
Wykonawca kupuje na koszt wlasny. Wykonawca odpowiada za higieng osobistg i stan
zdrowotny zatrudnionego personelu, w tym posiadanie odpowiednich badan sanitarno —
epidemiologicznych uprawniajacych do wykonywania czynno$ci niezbednych do zrealizowania
przedmiotu zamowienia. 5. Wykonawca ma wykona¢ dziennie ok. 88 $niadan, ok. 88 obiadow,
ok. 88 kolacji. 6. Szczegdtowa ilo$¢ positkéw okreslana bedzie na podstawie zapotrzebowania
zywnos$ciowego dostarczanego przez Zamawiajacego z wyprzedzeniem jednodniowym.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do domowienia positkow telefonicznie na godzing przed
dowozem. 7. Warto$¢ odzywcza positkow winna wynosi¢ min. 2000 kcal dziennie. W sktad
positkdw musza wchodzi¢ warzywa i owoce wzbogacajace diete w witaminy, btonnik i sole
mineralne. Zamawiajacy wymaga by Wykonawca przygotowywat zroznicowane positki,
niedopuszczalne jest powielanie tych samych zestawdéw w danym jadtospisie (7-dniowym).
Zamawiajacy wymaga by Wykonawca w okresie Swiat Bozego Narodzenia i Wielkanocy
przygotowat positki o charakterze Swigtecznym z uwzglednieniem tradycyjnych potraw. 8.
Zamawiajacy wymaga by positki przygotowywane byty z produktéw naturalnych, przez co
nalezy rozumie¢ positki nie zawierajace proszkow, polproduktow chemicznych, chemicznych
substancji dodatkowych poprawiajacych smak, zapach czy baze za wyjatkiem przypraw i ziot.
Dostarczone positki powinny : - zawiera¢ prawidtowy smak, zapach, barwe, konsystencje, -
prawidtowy sktad pod wzgledem wartosci odzywczej, prawidtowa zawarto$¢ sktadnikow
odzywczych, witamin, kalorycznos¢, sktadnikow mineralnych, - by¢ bezpieczne — nie zawieraé
zagrozen biologicznych, mikrobiologicznych, fizycznych, chemicznych. 9. Dow6z positkow; -
$niadanie do godziny 06:30 - obiad do godziny 12:30 - kolacja do godziny 18:00 10. Wykonawca
bedzie prowadzil ewidencje wydawanych positkéw, z uwzglednieniem ilo$ci 1 asortymentu.
Zestawienie miesi¢czne wydanych positkow musi by¢ potwierdzone przed wystawieniem faktury
przez pracownika Zamawiajacego (sekretarka medyczna, tel.74 8450124 wew.37). 11.
Wykonawca zobowigzany jest do zabezpieczenia probek dostarczanej zywnosci w ilosci
wymaganej przez stacje sanitarno — epidemiologiczne. 12. Zamawiajacy zapewni utylizacje
niespozytych positkéw i resztek pokonsumpceyjnych. 13. Zamawiajacy zapewnia czyste i
zdezynfekowane pojemniki na resztki pokonsumpcyjne. 14. Wykonawca jest zobowigzany do
odbioru pojemnikéw, w ktorych dostarczana jest zywnos¢ w celu ich mycia i1 dezynfekeji. 15. W
przypadku zakwestionowania prawidtowosci §wiadczonych przez Wykonawce ushug
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zywieniowych na terenie Zamawiajacego przez zewngtrzne stuzby sanitarne lub inne podmioty
posiadajace uprawnienia do kontroli oraz nalozenia na Zamawiajacego kary finansowej, kara ta
zostanie w cato$ci potragcona z wynagrodzenia naleznego Wykonawcy. 16. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo do biezacej kontroli pod wzgledem sanitarno — epidemiologicznym
zaréwno kuchni Wykonawcy, pojazdow do transportu zywnosci oraz pojemnikow, w ktorych
dostarczana jest zywnos¢, jak tez kontroli przygotowywania positkow u Wykonawcy.
Zamawiajacy przed podpisaniem umowy dokona inspekcji sanitarnej kuchni i pojazdéow do
transportu w siedzibie Wykonawcy. 17. Zamawiajacy w kazdej chwili moze wnioskowac o
przeprowadzenie kontroli Inspekcji Sanitarnej w kuchni Wykonawcy. 18. W przypadku zlecen
Inspekcji Sanitarnej Wykonawca bedzie zobowigzany do pobierania u zamawiajacego prob
zywieniowych z kazdego positku. 19. Wykonawca zobowigzany jest do umozliwienia
Zamawiajacemu dokonywania biezacej oceny jakosci podawanych positkow oraz kontroli pod
wzgledem sanitarno — epidemiologicznym. W tym celu Wykonawca zobowigzany jest do
udostegpnienia nieodptatnie przedstawicielowi Zamawiajacego jednej porcji kazdego positku. 20.
Wykonawca zobowigzany jest na kazde zadanie zamawiajacego do przedstawienia aktualnego
zaswiadczenia Inspekcji Sanitarnej o spelnianiu warunkoéw sanitarnych, dotyczacych produkcji
positkow w kuchni Wykonawcy dla odbiorcow zewngtrznych oraz aktualnych zaswiadczen i
badan pracownikow zgodnie z obowigzujacym prawem. 21. Wykonawca przedstawi na kazde
zadanie Zamawiajacego aktualne za§wiadczenie Inspekcji Sanitarnej potwierdzajace, ze Srodki
transportu Wykonawcy wykorzystywane do realizacji zamowienia spetniajg wymogi dotyczace
przewozu positkow. 22. Wykonawca przedstawi na kazde zagdanie Zamawiajgcego wyniki badan
mikrobilogicznych w zakresie skutecznosci mycia i dezynfekcji sprzetu stuzacego do produkcji
przedmiotu zamowienia. Badania przeprowadzone bedg co najmniej 2 razy w roku
kalendarzowym. Kosztami powyzszych badan obcigzony bedzie Wykonawca. 23. W punkcie
wydawania positkéw Zaktadu musi znajdowac si¢ aktualny 7- dniowy jadlospis uwzgledniajacy
sezonowos$¢ 1 §wieta. Jadtospis musi zawiera¢ proponowane menu, gramature 1 obliczong
warto$¢ kaloryczng dla wszystkich positkow w kazdej diecie. Jadlospis przedstawiany jest z 10-
dniowym wyprzedzeniem (liczone sg dni robocze). O akceptacji jadtospisu Zamawiajacy
poinformuje w ciggu 3 dni roboczych. W razie zastrzezen do jadlospisu Wykonawca przestawi
alternatywne positki. Ewentualne zmiany w jadtospisach Wykonawca moze wprowadzi¢ po
uprzedniej konsultacji z przedstawicielem Zamawiajacego lub osoba zastepujaca przy czym
Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zmian wylacznie po wezesniejszym ich zaakceptowaniu
przez dietetyka. 24. Wykonawca odpowiada za higien¢ naczyn i opakowan, w ktorych beda
przechowywane i1 przewozone positki. 25. Zamawiajacy zapewnia wyposazenie w zastawe
stotowg 1 sztucce oraz personel wydajacy positki. 26. Wykonawca zobowigzany jest do
wyznaczenia stalego przedstawiciela odpowiedzialnego za kontakt z Zamawiajacym. 27.
Personel zatrudniony przez Wykonawce jest zobowigzany uwzglednia¢ i wprowadzaé w zycie
uwagi zamawiajacego, dotyczace sposobu wykonywania ustug, a wynikajace z postanowien
umowy. 28. Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia na kazde zadanie Zamawiajacego
wynikoéw badan mikrobiologicznych dostarczanych positkow. 29. Zamawiajacy co najmniej
jeden raz w roku moze zleci¢ dokonanie badan kalorycznosci positkdw przez Sanepid. Kosztami
badania obcigzony bedzie Wykonawca po wykonaniu ww. badania. 30. Wykonawca
zobowigzany jest do przedstawienia na kazde zadanie Zamawiajacego tabel kalorycznosci
dostarczonych positkow. 31. Positki nalezy przygotowywac¢ z uwzglednieniem diet stosowanych
w Szpitalu. Przy realizacji diet nalezy uwzglednia¢ normy Zywienia oraz dozwolone produkty 1
techniki kulinarne, zgodnie z aktualnymi zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia (wg
publikacji ,,Zasady prawidtowego zZywienia chorych w szpitalach”, Wyd. Instytut Zywnosci i
Zywienia, Warszawa 2011 r; ,Dietetyka. Zywienie zdrowego i chorego cztowieka”, Ciborowska
H., Rudnicka A., Wyd. PZWL, Warszawa 2013) 32. Ewentualne koszty leczenia pacjenta, jakie
powstang na skutek zatrucia pokarmowego z winy Wykonawcy, a takze zwigzane z zatruciem
roszczenia odszkodowawcze pacjenta beda w catosci obcigzaty Wykonawce. 33. Wykonawca
dotaczy do oferty wykaz §rodkow transportu dopuszczonych do przewozu positkow przez
Inspekcje Sanitarng wraz z dokumentem, z ktorego wynika zgoda Inspekcji Sanitarnej na
przewoz positkow. Kazdorazowo na prosbe Zamawiajacego, Wykonawca jest zobowigzany do
przedlozenia ksigzki kontroli sanitarnej samochodu. 34. Wykonawca musi dostarczaé positki
odpowiednio zabezpieczone przed skazeniem, utrata warto$ci odzywczych i temperatury z
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zachowaniem zgodno$ci wartosci odzywczej i1 kalorycznej dziennej racji pokarmowej potraw i
produktéw z normami zywienia dla Zaktadow Opieki Zdrowotnej. 35. Wykonawca
odpowiedzialny bedzie za wlasciwe przechowywanie srodkow spozywczych, utrzymanie
temperatury 1 innych warunkow przechowywania, stan opakowan itd., higiene produkcji, sposéb
1 transport positkow. 36. Zamawiajacy bedzie mial prawo do przeprowadzenia kontroli zywienia
pacjentow pod wzgledem gramatury, jakosci, sposobu i warunkéw przyrzadzania positkow itp.
37. Wykonawca przed podpisaniem umowy przedstawi Zamawiajgcemu wyniki oceny jakosci
wyrobu gotowego (zgodnie z zaleceniami PSSE oceny takiej nalezy dokonywa¢ przynajmniej 1
raz w roku). Zamawiajacy wymaga zatrudnienia przy realizacji zamdowienia (przy
przygotowywaniu positkdw) przez Wykonawce na podstawie umowy o prace co najmniej 2
pracownikow w wym. 1 etat kazdy (lacznie 2 etaty). Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
kontroli w trakcie trwania umowy stanu i sposobu zatrudnienia ww. 0s6b Zadajac w tym celu
raportu stanu i sposobu zatrudnienia ww. os6b, o$wiadczenia zatrudnienia oséb o otrzymaniu
wynagrodzenia oraz przedlozenia dowoddéw odprowadzenia sktadek ZUS, przez caty okres
realizacji zamowienia. W przypadku stwierdzenia nieprawidlowos$ci zamawiajgcy ma prawo do
odstapienia od umowy. Wykonawca moze zastapi¢ ww. osobe lub osoby, pod warunkiem ze
zostang spetnione wszystkie powyzsze wymagania co do sposobu zatrudnienia na okres realizacji
zamoOwienia. Wykaz pracownikow wykonujacych czynnosci w trakcie realizacji zaméwienia
zwigzanych z przedmiotem umowy bedzie stanowit zatacznik do umowy. Wyzej opisany wymog
zatrudnienia osob przy realizacji zamowienia dotyczy zarowno Wykonawcy jak i
podwykonawcy.

I1.4) Informacja o czeSciach zaméwienia:
Zamowienie bylo podzielone na cze¢sci:

nie

I1.5) Glowny Kod CPV: 55321000-6

Dodatkowe kody CPV: 55520000-1, 55322000-3, 55322000-3, 55521200-0

SEKCJA I1I: PROCEDURA

I11.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

Przetarg nieograniczony

I11.2) Ogloszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow

nie

I11.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA 1V: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 15/07/2020
IV.2) Calkowita warto$¢ zamowienia

Wartos$¢ bez VAT 415134.72
Waluta PLN

IV.3) INFORMACJE O OFERTACH

Liczba otrzymanych ofert: 3

W tym:

liczba otrzymanych ofert od matych i §rednich przedsigbiorstw: 2

liczba otrzymanych ofert od wykonawcéw z innych panstw cztonkowskich Unii Europejskiej: 0
liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z panstw niebedacych cztonkami Unii Europejskiej:
0

liczba ofert otrzymanych droga elektroniczng: 0

IV.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0 ]
IV.5) NAZWA 1 ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA

Zamowienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajagcym si¢ o udzielenie:
nie
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Nazwa wykonawcy: "SMAKUS" USEUGI GASTRONOMICZNE
Email wykonawcy: smakus9@o2.pl

Adres pocztowy: ul. Of. Os§wigcimskich 4/4

Kod pocztowy: 58-100

Miejscowos¢: Swidnica

Kraj/woj.: dolnoslaskie

Wykonaweca jest matym/$rednim przedsigbiorca:

nie

Wykonawca pochodzi z innego panstwa cztonkowskiego Unii Europejskie;:

nie

Wykonawca pochodzi z innego panstwa nie bedacego cztonkiem Unii Europejskiej:
nie

IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY/ WARTOSCI ZAWARTEJ
UMOWY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA 1 NAJWYZSZA CENA/KOSZTEM

Cena wybranej oferty/warto$¢ umowy 355212.00
Oferta z najnizszg ceng/kosztem 355212.00

Oferta z najwyzsza cena/kosztem 763860.24
Waluta: PLN

IV.7) Informacje na temat podwykonawstwa

Wykonawca przewiduje powierzenie wykonania cze¢sci zamowienia
podwykonawcy/podwykonawcom
nie

Warto$¢ lub procentowa cze§¢ zamowienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub
podwykonawcom:

IV.8) Informacje dodatkowe:

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI BEZ
OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O CENE

IV.9.1) Podstawa prawna
Postgpowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.

1V.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu
Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego
udzielenie zamowienia jest zgodne z przepisami.
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